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MENÚS
ESPECIALES

D I S F R U T A  D E  N U E S T R A  G A S T R O N O M Í A . . .

M E N Ú  P A R A  M E S A  C O M P L E T A ,  E S T O S  M E N Ú S  Q U E D A N  E X C L U Í D O S
P A R A  C E L E B R A C I O N E S  D E  C O M U N I O N E S  Y  B O D A S  

D I S P O N I B I L I D A D  D E  I N F O N M A C I O N  D E  A L É R G E N O S  O
I N T O L E R A N C I A S  A L I M E N T A R I A S



Entrantes a compartir:

Croquetas de Jamón Ibérico
Ensaladilla Rusa “La Nuestra”

Revuelto de Morcil la con Piquillos y 
Manzana Caramelizada

Segundos a elegir
Salmón a la Brasa sobre Salsa de Boletus

O
Presa Ibérica con Chimicurri de Tomate

Postre

Tarta de Queso Cremosa

Bebidas
El menú incluye: Agua, Cerveza de Barril  con y sin,

Tinto de Verano, Vinos Blancos (Semidulce,
Moscato y Rueda), Vino Tinto (Rioja) y Café

Menú 

Boletus

45eur/per IVA Incluido

Suplemento en terraza del 10% de los precios



Entrantes a compartir:

Croquetas de Boletus 
Pastel de Pueros sobre Salsa de Boletus

Huevos de Corral Poché con Salsa de Trufa y Boletus

Segundos a elegir
Salmón a la Brasa sobre Salsa de Boletus
Bacalao a la Brasa con Boletus y Piquillos

O
Entrecot de Ternera a la Parril la

Costil las a Baja Temperatura con Salsa Barbacoa

Postre
Tarta de Queso Cremosa

 Pantxineta con Crema Pastelera Templada

Bebidas
El menú incluye: Agua, Cerveza de Barril  con y sin,

Tinto de Verano, Vinos Blancos (Semidulce, Moscato
y Rueda), Vino Tinto (Rioja) y Café

Menú 

Trufa

50 eur/per IVA Incluido
Suplemento en terraza del 10% de los precios



Entrantes a compartir:
Surtido de Ibéricos 

Croquetas de Bacalao Sobre Salsa de Piquillos
Carpaccio de Pulpo Sobre 

Mahonesa de Bonito y Cangrejo 
Torreznos con Patata Revolcona

Segundos a elegir
Bacalao en Tempura con Alioli de Miel 

Bacalao a la Brasa con Boletus y Piquillos
Merluza de Anzuelo al Carbón de Encina

O
Presa Ibérica con Chimicurri de Tomate

Magret de Pato al Oporto y Reducción de Frutos
Rojos

Entrecot de Ternera a la Parril la

Postre
Tarta Cremosa de Queso 

 Pantxineta con Crema Pastelera Templada
Tarta de Manzana Templada sobre Natil las

Bebidas
El menú incluye: Agua, Cerveza de Barril  con y sin,

Tinto de Verano, Vinos Blancos (Semidulce,
Moscato y Rueda), Vino Tinto (Rioja) y Café 

Menú 
Trufa & Boletus

55eur/per IVA Incluido
Suplemento en terraza del 10% de los precios


