
Menús 
“Boda” 

W W W . T R U F A Y B O L E T U S . E S



Menú
  Aromáticas

M E N Ú

Ensalada de Queso de Cabra con Cebolla 
                Caramelizada y Frutos Secos                  

……….
Lomo de Salmón en Salsa de Naranja       

……….
Entrecot de Vaca Madurada a la Parrilla  

P O S T R E

Tarta Nupcial  

C Ó C T E L

Salmorejo Cordobés
Cucharita de Ensaladilla y Piquillos

Jamón de Paletilla Ibérica
Cucharita de Ensalada de Cangrejo y

Langostinos
Croquetas de Jamón Ibérico

Txistorra de Navarra

B E B I D A S

El menú incluye: Agua mineral, Refrescos, Cerveza
(Alhambra especial o sin de barril), Vinos Blancos
(Semidulce, Moscato y Rueda) Vino Tinto Rioja

Crianza y Café

9 5 €  P O R  P E R S O N A

*BEBIDA INCLUIDA EXCLUSIVAMENTE DURANTE LA COMIDA/CENA
*NO INCLUIDA LA BEBIDA DE BARRA Y ESPERA EN EL SALON



Cóctel
S a l m o r e j o  C o r d o b é s

C u c h a r i t a  d e  E n s a l a d i l l a  y  P i q u i l l o s
J a m ó n  d e  P a l e t i l l a  I b é r i c a

C u c h a r i t a  d e  E n s a l a d a  d e  C a n g r e j o  y  L a n g o s t i n o s
C r o q u e t a s  d e  J a m ó n  I b é r i c o

T x i s t o r r a  d e  N a v a r r a

Postres
T a r t a  N u p c i a l  

Menú
E n s a l a d a  d e  F o i e  c o n  F r u t o s  R o j o s  y  V i n a g r e t a  a l  P e d r o

X i m e n e z  
… … … .

L o m o  d e  M e r l u z a  a  l a  B i l b a í n a  
… … … .

P r e s a  I b é r i c a  c o n  C h i m i c h u r r i

Menú “Lavanda”

105€ por persona 

Bebidas
E l  m e n ú  i n c l u y e :  A g u a  m i n e r a l ,  R e f r e s c o s ,  C e r v e z a  ( A l h a m b r a
e s p e c i a l  o  s i n  d e  b a r r i l ) ,  V i n o s  B l a n c o s  ( S e m i d u l c e ,  M o s c a t o  y

R u e d a )  V i n o  T i n t o  R i o j a  C r i a n z a  y  C a f é
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Menú “Tomillo” 
Cóctel

Salmorejo Cordobés
Cucharita de Ensaladilla y Piquillos

Jamón de Paletilla Ibérica
Cucharita de Ensalada de Cangrejo y Langostinos

Croquetas de Jamón Ibérico
Txistorra de Navarra

Menú

Solomillo con Salsa Trufa y Boletus 

Ensalada de Tomate Rosa, Langostinos, Aguacate y
Vinagreta de Mostaza a la Antigua 

……….
Medallones de Bacalao en Tempura 

……….

Postre
Tarta Nupcial  

Bebidas
El menú incluye: Agua mineral, Refrescos, Cerveza (Alhambra especial o
sin de barril), Vinos Blancos (Semidulce, Moscato y Rueda) Vino Tinto

Rioja Crianza y Café

115€ por persona 

BEBIDA INCLUIDA EXCLUSIVAMENTE DURANTE LA COMIDA/CENA
*NO INCLUIDA LA BEBIDA DE BARRA Y ESPERA EN EL SALON



Cóctel

Txistorra de Navarra

Salmorejo Cordobés
Cucharita de Ensaladilla y Piquillos

Jamón de Paletilla Ibérica
Cucharita de Ensalada de Cangrejo y Langostinos

Croquetas de Jamón Ibérico

Menú

Solomillo al Foie     

Pimientos Rellenos de Txangurro y Bacalao en Salsa de Piquillos
.....………. 

Rape a la Bilbaína  
....………. 

Postre
Tarta Nupcial 

Bebidas
El menú incluye: Agua mineral, Refrescos, Cerveza (Alhambra especial o

sin de barril), Vinos Blancos (Semidulce, Moscato y Rueda) Vino Tinto
Rioja Crianza y Café

133€ por persona

Menú “Romero”

BEBIDA INCLUIDA EXCLUSIVAMENTE DURANTE LA COMIDA/CENA
*NO INCLUIDA LA BEBIDA DE BARRA Y ESPERA EN EL SALON



MENÚ NIÑOS
• Entrantes •

Jamón de Paletilla Ibérica
Rabitas de calamar a la Andaluza

Croquetas de jamón ibérico

• Segundo plato individual •
1/2Entrecot de Ternera con Patatas Fritas 

Chuletitas de Cordero de Lechal con patatas Fritas 
Hamburguesa con Queso, Bacon y Patatas Fritas 

Fingers de Pollo con Patatas Fritas 
Pasta con tomate 

• Postre •
Tarta con Helado

• Bebida •
Agua y refrescos

40€ por niño menor de 14 años


