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MENÚS COMUNIONES
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60  eur/per IVA Incluido

 “BOLETUS EDULIS”

Entrantes a compartir:

Croquetas de Jamón ibérico
Pimientos rellenos de rabo estofado

Ensaladilla Rusa
Revuelto de morcilla con piquillos y compota de manzana

Segundos a elegir
Lomos de Salmón a la Parrilla sobre Salsa de Boletus

Bacalao a la Brasa con Piquillos y Boletus
Ó

Solomillo de Ternera a la Parrilla “Trufa y Boletus”
Presa Ibérica con Chimichurri de Tomate

Postre

Tarta de Queso Cremosa Ó Pantxineta

Bebidas

El menú incluye: Agua mineral,  Refrescos, Cerveza
(Alhambra especial o sin de barril),  Vinos: Blancos

(Semidulce, Moscato y Rueda)  Tinto Rioja Crianza y Café



65 eur/per IVA Incluido

“SITAKY”

Entrantes a compartir:

Surtido de Ibéricos
Croquetas de bacalao con salsa de piquillos

Pastel de puerros sobre salsa de Boletus
Ensalada de tomate, aguacate y perlas de quesos

Segundos a elegir
Merluza de Anzuelo a la Parrilla

Bacalao a la Brasa con Boletus y Piquillos
Ó

Entrecot de Ternera a la parrilla con Patatas Panaderas
Solomillo de Ternera a la Parrilla “Trufa y Boletus”

Postre

Tarta de Manzana Ó Pantxineta

Bebidas

El menú incluye: Agua mineral,  Refrescos, Cerveza
(Alhambra especial o sin de barril),  Vinos:  Blancos

(Semidulce, Moscato y Rueda) Tinto Rioja Crianza y Café



70 eur/per IVA Incluido

“REBOZUELO”

Entrantes a compartir:

Surtido de Ibéricos
Pastel de puerros sobre salsa de Boletus
Rulo de cabra con cebolla caramelizada

Carpaccio de pulpo sobre mahonesa de bonito y cangrejo con pimentón de la Vera

Segundos a elegir
Merluza de Anzuelo a la Parrilla

Rape a la Brasa 
Lomos de Salmón a la Parrilla sobre Salsa de Boletus

Ó
Entrecot de Ternera a la parrilla con Patatas Panaderas 

Solomillo de Ternera con salsa de Oporto 
Presa Ibérica con Chimichurri de Tomate

Postre

Tarta de Queso Cremosa, Pantxineta Ó Tarta de Manzana

Bebidas

El menú incluye: Agua mineral,  Refrescos, Cerveza
(Alhambra especial o sin de barril),  Vinos: Blancos

(Semidulce, Moscato y Rueda) Tinto Rioja Crianza y Café



75 eur/per IVA Incluido

“ CHANTARELA”

Entrantes a compartir:

Jamón Ibérico
Gamba blanca cocida

Carpaccio de pulpo sobre mahonesa de bonito y cangrejo con pimentón de la Vera
Ensalada de salmón marinado

Segundos a elegir
Bacalao a la brasa con Boletus y piquillos

Merluza de anzuelo a la parrilla
Rape a la Bilbaína

Ó
Entrecot de ternera a la parrilla con patatas panaderas

Solomillo de Ternera con salsa Oporto
Chuletón de Vaca Gallega a la Brasa  (2 per.)

Postre

Tarta de Queso Cremosa, Pantxineta Ó Tarta de Manzana

Bebidas

El menú incluye: Agua mineral,  Refrescos, Cerveza
(Alhambra especial o sin de barril),  Vinos: Blancos

(Semidulce, Moscato y Rueda) Tinto Rioja Crianza y Café



MENú
DE NIÑOS

• Segundo plato a elegir•
1/2 Entrecot de Ternera con Patatas Fritas

Chuletitas de Cordero de Lechal con patatas Fritas
Hamburguesa con Queso, Bacon y Patatas Fritas

Fingers de Pollo con Patatas Fritas
Pasta con tomate

 • Postre •
Tarta de Comunión con Helado

• Bebida •
Agua y refrescos

40€ por niño menor de 14 años

• Entrantes•
Jamón de Paletilla Ibérica

Croquetas de Jamón Ibérico
Empanadillas de Atún

 


